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VERORDNUNG (EG) Nr. 1333/2008 DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
vom 16. Dezember 2008

iiber Lebensmittelzusatzstoffe

(Text von Bedeutung fiir den EWR)

DAS EUROPAISCHE PARLAMENT UND DER RAT DER EUROPAI-
SCHEN UNION —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europdischen Gemein-
schaft, insbesondere auf Artikel 95,

auf Vorschlag der Kommission,

nach Stellungnahme des Europdischen Wirtschafts- und
Sozialausschusses (1),

gemils dem Verfahren des Artikels 251 des Vertrags (2),

in Erwidgung nachstehender Griinde:

Der freie Verkehr mit sicheren und bekémmlichen Lebens-
mitteln ist ein wichtiger Aspekt des Binnenmarktes und
tragt wesentlich zur Gesundheit und zum Wohlergehen
der Biirger und zur Wahrung ihrer sozialen und wirtschaft-
lichen Interessen bei.

Bei der Durchfithrung der Gemeinschaftspolitik ist ein
hohes Schutzniveau fiir Leben und Gesundheit der Men-
schen zu gewahrleisten.

Diese Verordnung ersetzt bisherige Richtlinien und Ent-
scheidungen tiber Zusatzstoffe, die zur Verwendung in
Lebensmitteln zugelassen sind, um durch umfassende und
straffe Verfahren das ordnungsgemifSe Funktionieren des
Binnenmarkts sowie ein hohes Niveau des Schutzes der
menschlichen Gesundheit und der Verbraucher einschliefS-
lich der Wahrung der Verbraucherinteressen zu
gewihrleisten.

() ABL C 168 vom 20.7.2007, S. 34.
(?) Stellungnahme des Europiischen Parlaments vom 10. Juli 2007

(ABL. C 175 E vom 10.7.2008, S. 142), Gemeinsamer Standpunkt des
Rates vom 10. Mirz 2008 (ABL. C 111 E vom 6.5.2008, S. 10), Stand-
punkt des Europdischen Parlaments vom 8. Juli 2008 (noch nicht im
Amtsblatt verdffentlicht).und Entscheidung des Rates vom 18. Novem-
ber 2008.

4

Mit dieser Verordnung wird die Verwendung von
Lebensmittelzusatzstoffen in der Gemeinschaft harmoni-
siert. Hierzu gehort auch die Verwendung von Zusatz-
stoffen in Lebensmitteln, fir welche die Richtlinie
89/398/EWG des Rates vom 3. Mai 1989 zur Angleichung
der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten iiber Lebensmit-
tel, die fiir eine besondere Erndhrung bestimmt sind (3),
gilt, sowie die Verwendung einiger Farbstoffe zur Kenn-
zeichnung der Genusstauglichkeit von Fleisch und zur Ver-
zierung und Kennzeichnung von Eiern. Mit ihr wird zudem
die Verwendung von Zusatzstoffen in Lebensmittelzusatz-
stoffen und -enzymen harmonisiert, wodurch sie deren
Sicherheit und Qualitdt gewdhrleistet und deren Lagerung
und Verwendung erleichtert. Hierfir gibt es auf
Gemeinschaftsebene bisher keine Vorschriften.

Lebensmittelzusatzstoffe sind Stoffe, die in der Regel nicht
selbst als Lebensmittel verzehrt, sondern Lebensmitteln aus
in dieser Verordnung dargelegten technologischen Griin-
den, wie etwa zu deren Konservierung, zugesetzt werden.
Diese Verordnung sollte fir alle Lebensmittelzusatzstoffe
gelten; deshalb sollte die Liste der Funktionsgruppen ent-
sprechend dem Stand des wissenschaftlichen Fortschritts
und der technologischen Entwicklung aktualisiert werden.
Stoffe, die zur Aromatisierung und/oder Geschmacksge-
bung oder zu erndhrungsphysiologischen Zwecken zuge-
setzt werden, wie z. B. Salzersatzstoffe, Vitamine und
Mineralstoffe, sollten allerdings nicht als Lebensmittelzu-
satzstoffe gelten. Die Verordnung sollte auch nicht auf
Stoffe Anwendung finden, die als Lebensmittel gelten und
fur einen technologischen Zweck verwendet werden, wie
etwa Natriumchlorid oder Safran zum Firben, sowie
Lebensmittelenzyme. Zubereitungen aus Lebensmitteln
und anderen natiirlichen Ausgangsstoffen, die in dem End-
erzeugnis eine technologische Funktion erfillen und die
durch selektive Extraktion von Bestandteilen (z. B. Pigmen-
ten) im Vergleich zu ihren erndhrungsphysiologischen
oder aromatisierenden Bestandteilen gewonnen werden,
gelten jedoch als Zusatzstoffe im Sinne dieser Verordnung.
Lebensmittelenzyme werden von der Verordnung (EG)
Nr. 1332/2008 des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 16. Dezember 2008 iiber Lebensmittelenzyme (%)
abgedeckt, welche die Anwendung der vorliegenden Ver-
ordnung ausschlieft.

Stoffe, die selbst nicht als Lebensmittel verzehrt, aber bei
der Verarbeitung von Lebensmitteln verwendet werden
und als Riickstand im Enderzeugnis verbleiben, in dem sie
keinen technologischen Zweck erfiillen (Verarbeitungs-
hilfsstoffe), sollten von dieser Verordnung ausgenommen
sein.

(®) ABL L 186 vom 30.6.1989, S. 27.

(%) Siehe Seite 7 dieses Amtsblatts.
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(7)  Lebensmittelzusatzstoffe sollten nur zugelassen und ver- Festlegung eines einheitlichen Genehmigungsverfahrens

(10)

wendet werden, wenn sie den in dieser Verordnung festge-
legten Kriterien geniigen. Zusatzstoffe miissen in ihrer
Verwendung sicher sein; es muss eine technologische Not-
wendigkeit fur ihre Verwendung geben und ihre Verwen-
dung darf die Verbraucher nicht irrefithren und muss
diesen einen Nutzen bringen. Die Irrefithrung der Verbrau-
cher kann sich unter anderem auf die Beschaffenheit, Fri-
sche und Qualitit der verwendeten Zutaten, die
Naturbelassenheit eines Erzeugnisses und die Natiirlichkeit
des Herstellungsverfahrens oder die ernihrungs-
physiologische Qualitit des Erzeugnisses, einschlieflich
seines Frucht- oder Gemiisegehalts, bezichen. Bei der
Zulassung von Lebensmittelzusatzstoffen sollten auch
noch andere fiir diesen Bereich relevante Faktoren wie
gesellschaftliche, wirtschaftliche und ethische Faktoren,
Traditionen und Umwelterwégungen, das Vorsorgeprinzip
sowie die Durchfiihrbarkeit von Kontrollen beriicksichtigt
werden. Hinsichtlich der Verwendung von Lebensmittelzu-
satzstoffen und der Festlegung der jeweiligen Hochst-
mengen sollte dem Konsum von Lebensmittelzusatzstoffen
aus anderen Quellen und der Gefihrdung bestimmter
Verbrauchergruppen (z. B. Allergiker) durch solche
Lebensmittelzusatzstoffe Rechnung getragen werden.

Lebensmittelzusatzstoffe miissen den genehmigten Spezi-
fikationen entsprechen, die eine verlassliche Identifizierung
des Zusatzstoffs einschlieSlich seines Ursprungs erlauben
und die zuldssigen Reinheitskriterien beschreiben. Die bis-
herigen Spezifikationen fiir Zusatzstoffe in der Richtlinie
95/31/EG der Kommission vom 5. Juli 1995 zur Festle-
gung spezifischer Reinheitskriterien fir Sitfungsmittel, die
in Lebensmitteln verwendet werden diirfen (1), der Richtli-
nie 95/45/EG der Kommission vom 26. Juli 1995
zur Festlegung spezifischer Reinheitskriterien fiir Lebens-
mittelfarbstoffe () und der Richtlinie 96/77/EG der Kom-
mission vom 2. Dezember 1996 zur Festlegung
spezifischer Reinheitskriterien fiir andere Lebensmittelzu-
satzstoffe als Farbstoffe und Siungsmittel (3) sollten
solange gelten, bis die entsprechenden Zusatzstoffe
Bestandteil der Anhinge dieser Verordnung sind. Dann
sollten die Spezifikationen fiir solche Zusatzstoffe in einer
Verordnung geregelt werden. Sie sollten den in den
Gemeinschaftslisten der Anhdnge zu dieser Verordnung
erfassten Zusatzstoffen direkt zugeordnet werden. Da sol-
che Spezifikationen aus Griinden der Klarheit aber kom-
plex und umfangreich sein miissen, sollten sie nicht in die
Gemeinschaftslisten, sondern in eine oder mehrere Verord-
nungen aufgenommen werden.

Einige Zusatzstoffe diirfen fiir bestimmte zugelassene 6no-
logische Verfahren und Behandlungen verwendet werden.
Dabei sollten diese Verordnung und die besonderen
Bestimmungen der einschligigen Gemeinschaftsvor-
schriften beachtet werden.

Im Interesse der Harmonisierung sollten die Risiko-
bewertung und die Zulassung von Lebensmittelzusatz-
stoffen nach dem Verfahren erfolgen, das in der
Verordnung (EG) Nr. 1331/2008 des Europdischen Parla-
ments und des Rates vom 16. Dezember 2008 zur

(") ABLL 178 vom 28.7.1995, S. 1.
(%) ABL L 226 vom 22.9.1995, S. 1.
() ABL L 339 vom 30.12.1996, S. 1.
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fur Lebensmittelzusatzstoffe, -enzyme und -aromen (¥)
vorgesehen ist.

Nach der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europii-
schen Parlaments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur
Festlegung der allgemeinen Grundsitze und Anforderun-
gen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europii-
schen Behorde fir Lebensmittelsicherheit und zur
Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit (%) ist
die Europdische Behorde fiir Lebensmittelsicherheit (nach-
stehend ,Behorde” genannt) in allen Fragen anzuhoren, die
die offentliche Gesundheit betreffen konnen.

Ein Lebensmittelzusatzstoff, der in den Geltungsbereich der
Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 des Europdischen Parla-
ments und des Rates vom 22. September 2003 iiber gene-
tisch verdnderte Lebensmittel und Futtermittel (¢) fallt,
sollte nach der genannten Verordnung sowie nach der vor-
liegenden Verordnung zugelassen werden.

Ein Dbereits gemifl dieser Verordnung zugelassener
Lebensmittelzusatzstoff, der mit Produktionsmethoden
oder Ausgangsstoffen hergestellt wird, die sich wesentlich
von denjenigen unterscheiden, die in die Risikobewertung
durch die Behorden einbezogen wurden, oder sich von
denjenigen unterscheiden, auf die sich die festgelegten Spe-
zifikationen beziehen, sollte der Behorde zur Bewertung
vorgelegt werden. Unter ,sich wesentlich unterscheiden®
konnte unter anderem eine Anderung der Produktions-
methode zu verstehen sein, wenn ein Produkt nicht mehr
durch Pflanzenextraktion, sondern durch Fermentation mit
Hilfe eines Mikroorganismus oder durch eine gentechnisch
verdnderte Variante des urspriinglichen Mikroorganismus
hergestellt wird, sowie eine Anderung bei den Ausgangs-
stoffen oder eine Anderung der PartikelgroRe, einschlieR-
lich der Anwendung der Nanotechnologie.

Lebensmittelzusatzstoffe sollten stindig tiberwacht und
miissen erforderlichenfalls unter Beriicksichtigung verdn-
derter Verwendungsbedingungen und neuer wissenschaft-
licher Informationen neu bewertet werden. Wenn
erforderlich, sollte die Kommission gemeinsam mit den
Mitgliedstaaten geeignete Maffnahmen in Erwigung
ziehen.

Mitgliedstaaten, in denen das Verbot der Verwendung
bestimmter Zusatzstoffe in Lebensmitteln, die als traditio-
nell gelten und auf ihrem Hoheitsgebiet hergestellt werden,
am 1. Januar 1992 noch galt, sollten dieses Verbot weiter-
hin anwenden diirfen. Bei Produkten wie ,Feta“ und
,Salame cacciatore” sollte diese Verordnung unbeschadet
strengerer Bestimmungen iiber die Verwendung bestimm-
ter Bezeichnungen gemdff der Verordnung (EG)
Nr. 510/2006 des Rates vom 20. Mdrz 2006 zum Schutz
von geografischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen
fir Agrarerzeugnisse und Lebensmittel (7) und der Verord-
nung (EG) Nr. 509/2006 des Rates vom 20. Mirz 2006
tiber die garantiert traditionellen Spezialititen bei Agrarer-
zeugnissen und Lebensmitteln () gelten.

Siehe Seite 1 dieses Amtsblatts.
5y ABL L 31 vom 1.2.2002, S. 1.
ABL L 268 vom 18.10.2003, S. 1.
7) ABL L 93 vom 31.3.2006, S. 12.
8) ABL L 93 vom 31.3.2006, S. 1.
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(16)  Sofern keine weiteren Beschrinkungen gelten, darf ein anderweitigen Gemeinschaftsrechts bereits zugelassene

(17)

(18)

(20)

(1)

Zusatzstoff in Lebensmitteln aufler durch direkten Zusatz
auch durch Ubertragung aus Zutaten, in denen der Zusatz-
stoff zugelassen ist, enthalten sein; dies gilt unter der Vor-
aussetzung, dass der Zusatzstoffgehalt im Enderzeugnis die
Menge, die bei Einhaltung sachgerechter technologischer
Bedingungen und einer guten Herstellungspraxis zugefiihrt
wiirde, nicht iibersteigt.

Fiir Lebensmittelzusatzstoffe gelten weiterhin die allgemei-
nen Kennzeichnungsbestimmungen der Richtlinie
2000/13/EG des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 20. Mirz 2000 zur Angleichung der Rechtsvor-
schriften der Mitgliedstaaten iiber die Etikettierung und
Aufmachung von Lebensmitteln sowie die Werbung hier-
fur () und gegebenenfalls der Verordnung (EG)
Nr. 1829/2003 und der Verordnung (EG) Nr. 1830/2003
des Europdischen Parlaments und des Rates vom 22. Sep-
tember 2003 iiber die Riickverfolgbarkeit und Kennzeich-
nung von genetisch veranderten Organismen und iiber die
Riickverfolgbarkeit von aus genetisch verdnderten Orga-
nismen hergestellten Lebensmitteln und Futtermitteln (2).
In der vorliegenden Verordnung sollte zudem die Kenn-
zeichnung der als solche an die Hersteller oder Endverbrau-
cher verkauften Zusatzstoffe geregelt werden.

Die gemdfs dieser Verordnung zugelassenen Siifungsmit-
tel konnen in Tafelsiilen verwendet werden, die direkt an
die Verbraucher verkauft werden. Die Hersteller dieser
Erzeugnisse sollten fiir die Verbraucher auf angemessene
Weise Informationen bereitstellen, die diesen eine sichere
Verwendung des Erzeugnisses ermoglichen. Diese Informa-
tionen konnten auf unterschiedliche Art und Weise bereit-
gestellt werden, z. B. auf der Kennzeichnung der
Erzeugnisse, auf Websites im Internet, im Rahmen von
Hotlines und in den Verkaufsstellen. Moglicherweise ist es
erforderlich, auf der Ebene der Gemeinschaft Leitlinien zu
erstellen, damit diese Anforderung einheitlich umgesetzt
wird.

Die zur Durchfithrung dieser Verordnung erforderlichen
Mafnahmen sollten gemifs dem Beschluss 1999/468/EG
des Rates vom 28. Juni 1999 zur Festlegung der Modaliti-
ten fur die Ausiibung der der Kommission iibertragenen
Durchfiithrungsbefugnisse () erlassen werden.

Insbesondere sollte die Kommission die Befugnis erhalten,
die Anhinge dieser Verordnung zu dndern und geeignete
Ubergangsregelungen zu erlassen. Da es sich hierbei um
Maflnahmen von allgemeiner Tragweite handelt, die eine
Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen dieser Ver-
ordnung auch durch Ergdnzung um neue nicht wesentli-
che Bestimmungen bewirken, sind sie nach dem
Regelungsverfahren mit Kontrolle des Artikels 5a des
Beschlusses 1999/468/EG zu erlassen.

Aus Griinden der Effizienz ist es erforderlich, die Fristen,
die normalerweise im Rahmen des Regelungsverfahrens
mit Kontrolle Anwendung finden, fiir den Erlass bestimm-
ter Anderungen der Anhinge Il und III, die im Rahmen

() ABL L 109 vom 6.5.2000, S. 29.
(2) ABL L 268 vom 18.10.2003, S. 24.
() ABL L 184 vom 17.7.1999, S. 23.

(22)

(23)

(24)

(26)

Stoffe sowie geeignete Ubergangsregelungen fiir diese
Stoffe betreffen, abzukiirzen.

Fiir eine verhaltnismafige und effiziente Fortentwicklung
und Aktualisierung des Gemeinschaftsrechts auf dem
Gebiet der Zusatzstoffe ist es notwendig, Daten zu erhe-
ben, Informationen auszutauschen und die Arbeit der Mit-
gliedstaaten zu koordinieren. Zu diesem Zweck kann es
sinnvoll sein, Studien zur Untersuchung konkreter Fragen
erstellen, um so den Entscheidungsfindungsprozess zu
erleichtern. Es ist zweckmifig, dass die Gemeinschaft sol-
che Studien aus ihrem Haushalt finanziert. Die Finanzie-
rung solcher Mafinahmen wird von der Verordnung (EG)
Nr. 882/2004 des Europdischen Parlaments und des Rates
vom 29. April 2004 iiber amtliche Kontrollen zur Uber-
pritfung der Einhaltung des Lebensmittel- und Futtermittel-
rechts sowie der Bestimmungen iiber Tiergesundheit und
Tierschutz (*) abgedeckt.

Die Mitgliedstaaten fithren amtliche Kontrollen durch, um
die Einhaltung der vorliegenden Verordnung gemif der
Verordnung (EG) Nr. 882/2004 durchzusetzen.

Da das Ziel dieser Verordnung, namlich die Festlegung von
Gemeinschaftsvorschriften iiber Lebensmittelzusatzstoffe,
auf Ebene der Mitgliedstaaten nicht ausreichend verwirk-
licht werden kann und daher wegen der Einheitlichkeit des
Marktes und eines hohen Verbraucherschutzniveaus bes-
ser auf Gemeinschaftsebene zu verwirklichen ist, kann die
Gemeinschaft im Einklang mit dem in Artikel 5 des Ver-
trags niedergelegten Subsidiaritdtsprinzip titig werden.
Entsprechend dem in demselben Artikel genannten Grund-
satz der Verhaltnismafigkeit geht diese Verordnung nicht
iiber das fiir das Erreichen dieses Zieles erforderliche Maf§
hinaus.

Nach Erlass dieser Verordnung sollte die Kommission mit
Unterstiitzung des Stdndigen Ausschusses fir die
Lebensmittelkette und Tiergesundheit die geltenden Zulas-
sungen auf alle nicht sicherheitsbezogenen Kriterien, wie
Aufnahmemengen, technologische Notwendigkeit und
Gefahr einer Irrefithrung der Verbraucher, priifen. Alle in
der Gemeinschaft weiterhin zugelassenen Zusatzstoffe soll-
ten in die Gemeinschaftslisten in den Anhéngen II und III
dieser Verordnung aufgenommen werden. Anhang III die-
ser Verordnung sollte gemidfl der Verordnung (EG)
Nr. 1331/2008 um die iibrigen in Lebensmittelzusatz-
stoffen und -enzymen sowie als Trigerstoffe fiir Nahrstoffe
verwendeten Zusatzstoffe und die Bedingungen fiir ihre
Verwendung erginzt werden. Um eine angemessene Uber-
gangsfrist einzurdumen, sollte Anhang III mit Ausnahme
der Regelungen fur Trdgerstoffe fur Zusatzstoffe und
Lebensmittelzusatzstoffe in  Aromen nicht vor dem
1. Januar 2011 gelten.

Bis zur Erstellung der kiinftigen Gemeinschaftslisten der
Lebensmittelzusatzstoffe sollte ein vereinfachtes Verfahren
zur Aktualisierung der derzeit in den geltenden Richtlinien
enthaltenen Listen der Lebensmittelzusatzstoffe eingefiihrt
werden.

(4 ABL L 165 vom 30.4.2004, S. 1.
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Unbeschadet der Ergebnisse der in Erwidgungsgrund 25
genannten Uberpriifung sollte die Kommission spétestens
ein Jahr nach Erlass dieser Verordnung der Behorde ein
Programm zur Neubewertung der Sicherheit der bereits in
der Gemeinschaft zugelassenen Zusatzstoffe vorgeben. In
dem Programm sollten die Notwendigkeit und die Reihen-
folge der Schwerpunkte fur die Priifung der zugelassenen
Zusatzstoffe festgelegt werden.

Durch diese Verordnung werden die folgenden Rechtsakte
aufgehoben und ersetzt: Richtlinie des Rates vom 23. Okto-
ber 1962 zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mit-
gliedstaaten fur firbende Stoffe, die in Lebensmitteln
verwendet werden diirfen (*), Richtlinie 65/66[EWG des
Rates vom 26. Januar 1965 zur Festlegung spezifischer
Reinheitskriterien fiir konservierende Stoffe, die in Lebens-
mitteln  verwendet werden diirfen (3), Richtlinie
78/663/EWG des Rates vom 25. Juli 1978 zur Festlegung
spezifischer Reinheitskriterien fiir Emulgatoren, Stabilisa-
toren, Verdickungs- und Geliermittel, die in Lebensmitteln
verwendet werden dirfen (3), Richtlinie 78/664/EWG des
Rates vom 25. Juli 1978 zur Festlegung der spezifischen
Reinheitskriterien fiir Stoffe mit antioxydierender Wir-
kung, die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen (),
Erste Richtlinie 81/712/EWG der Kommission vom 28. Juli
1981 zur Festlegung gemeinschaftlicher Analysemethoden
fiir die Uberwachung der Reinheitskriterien bestimmter
Lebensmittelzusatzstoffe (°), Richtlinie 89/107/EWG des
Rates vom 21. Dezember 1988 zur Angleichung der
Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten tiber Zusatzstoffe,
die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen (¢), Richtli-
nie 94/35/EG des Européischen Parlaments und des Rates
vom 30. Juni 1994 iiber Stilungsmittel, die in Lebensmit-
teln verwendet werden diirfen (7), Richtlinie 94/36/EG des
Europiischen Parlaments und des Rates vom 30. Juni 1994
tiber Farbstoffe, die in Lebensmitteln verwendet werden
diirfen (8), Richtlinie 95/2/EG des Europdischen Parlaments
und des Rates vom 20. Februar 1995 iiber andere
Lebensmittelzusatzstoffe als Farbstoffe und Siifungsmit-
tel (°), Entscheidung Nr. 292/97/EG des Europdischen Par-
laments und des Rates vom 19. Dezember 1996 iiber die
Aufrechterhaltung einzelstaatlicher Verbote der Verwen-
dung bestimmter Zusatzstoffe bei der Herstellung einiger
Lebensmittel (19) und Entscheidung 2002/247[EG der
Kommission vom 27. Mirz 2002 iiber die Aussetzung des
Inverkehrbringens und der Einfuhr von Gelee-Siilwaren
mit dem Lebensmittelzusatzstoff E 425 Konjak (). Einige
Bestimmungen dieser Rechtsakte sollten jedoch iibergangs-
weise Giltigkeit behalten, bis die Gemeinschaftslisten in
den Anhidngen dieser Verordnung ausgearbeitet sind —

HABEN FOLGENDE VERORDNUNG ERLASSEN:

KAPITEL I

GEGENSTAND, ANWENDUNGSBEREICH UND
BEGRIFFSBESTIMMUNGEN

Artikel 1

Gegenstand

Diese Verordnung enthalt Bestimmungen iiber die in Lebensmit-
teln verwendeten Zusatzstoffe mit Blick auf die Gewihrleistung
des reibungslosen Funktionierens des Binnenmarkts bei gleichzei-
tiger Gewahrleistung eines hohen Schutzniveaus fiir die Gesund-
heit der Menschen und eines hohen Niveaus des Schutzes der
Verbraucher einschlieSlich des Schutzes der Verbraucher-
interessen und der lauteren Gepflogenheiten im Lebensmittel-
handel  unter  angemessener  Beriicksichtigung  des
Umweltschutzes.

Zu diesem Zweck legt die Verordnung Folgendes fest:

a) Gemeinschaftslisten der in den Anhdngen IT und III aufge-
fithrten Zusatzstofte;

b) Bedingungen fiir die Verwendung von Zusatzstoffen in
Lebensmitteln, einschlieflich in Lebensmittelzusatzstoffen
und Lebensmittelenzymen, fur die die Verordnung (EG)
Nr. 1332/2008 gilt, und in Lebensmittelaromen, fiir die die
Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 des Europdischen Parla-
ments und des Rates vom 16. Dezember 2008 tiber Aromen
und bestimmte Lebensmittelzutaten mit Aromaeigenschaften
zur Verwendung in und auf Lebensmitteln gilt (12);

¢) Regeln fiir die Kennzeichnung der als solche verkauften
Lebensmittelzusatzstoffe.

Artikel 2
Anwendungsbereich
(1)  Diese Verordnung gilt fiir Lebensmittelzusatzstoffe.

(2)  Diese Verordnung gilt fir die folgenden Stoffe nur, wenn
sie als Lebensmittelzusatzstoffe verwendet werden:

a) Verarbeitungshilfsstoffe;

b) Stoffe, die gemidfl den Gemeinschaftsbestimmungen iiber
Pflanzengesundheit fiir den Schutz von Pflanzen oder
Pflanzenerzeugnissen verwendet werden;

ABL 115 vom 11.11.1962, S. 2645/62.
ABL. 22 vom 9.2.1965, S. 373. <)
ABL L 223 vom 14.8.1978, S. 7.

ABI. L 223 vom 14.8.1978, S. 30.

; Stoffe, die Lebensmitteln zu Erndhrungszwecken zugefiigt
)
)
5) ABLL 257 vom 10.9.1981, S. 1. d) Stoffe, mit denen Wasser fiir den menschlichen Gebrauch
)
)
)
)
0
1

werden;

ABL L 40 vom 11.2.1989, S. 27. aufbereitet wird und die unter die Richtlinie 98/83/EG des

ABL L 237 vom 10.9.1994, S. 3. Rates vom 3. November 1998 iiber die Qualitit von Wasser

ABL L 237 vom 10.9.1994, S. 13. fiir den menschlichen Gebrauch (13) fallen;

ABL. L 61 vom 18.3.1995, S. 1.
) ABL L 48 vom 19.2.1997, S. 13. (12) Siehe Seite 34 dieses Amtsblatts.

(*) ABL L 330 vom 5.12.1998, S. 32.
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e) Aromen gemifl der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008.

(3)  Diese Verordnung gilt vom Zeitpunkt der Verabschiedung
der Gemeinschaftsliste der Lebensmittelenzyme gemif Artikel 17
der Verordnung (EG) Nr. 1332/2008 nicht fiir Lebensmittel-
enzyme, die unter die genannte Verordnung fallen.

(4) Diese Verordnung gilt unbeschadet besonderer
Gemeinschaftsbestimmungen iiber die Verwendung von
Lebensmittelzusatzstoffen

a) in bestimmten Lebensmitteln;

b) fur nicht von dieser Verordnung abgedeckte Zwecke.

Artikel 3

Begriffsbestimmungen

(1)  Fur die Zwecke dieser Verordnung gelten die Begriffsbe-
stimmungen der Verordnungen (EG) Nr. 178/2002
und 1829/2003.

(2)  Fur die Zwecke dieser Verordnung gelten ferner folgende
Begriffsbestimmungen:

a) ,Lebensmittelzusatzstoff*: ein Stoff mit oder ohne Nahrwert,
der in der Regel weder selbst als Lebensmittel verzehrt noch
als charakteristische Lebensmittelzutat verwendet wird und
einem Lebensmittel aus technologischen Griinden bei der
Herstellung, Verarbeitung, Zubereitung, Behandlung, Verpa-
ckung, Beférderung oder Lagerung zugesetzt wird, wodurch
er selbst oder seine Nebenprodukte mittelbar oder unmittel-
bar zu einem Bestandteil des Lebensmittels werden oder wer-
den konnen;

Folgende Stoffe gelten nicht als Lebensmittelzusatzstoffe:

i)  Monosaccharide, Disaccharide und Oligosaccharide und
wegen ihrer stilenden Eigenschaften verwendete
Lebensmittel, die diese Stoffe enthalten;

ii) Lebensmittel, getrocknet oder in konzentrierter Form,
einschlieBlich Aromen, die bei der Herstellung von
zusammengesetzten Lebensmitteln wegen ihrer aro-
matisierenden, geschmacklichen oder erndhrungs-
physiologischen Eigenschaften beigegeben werden und
eine firbende Nebenwirkung haben;

iii) Stoffe, die zum Umbhiillen oder Uberziehen verwendet
werden, aber nicht Teil der Lebensmittel sind und nicht
mit diesen Lebensmitteln verzehrt werden sollen;

iv) Erzeugnisse, die Pektin enthalten und aus getrockneten
Riickstdnden ausgepresster Apfel oder aus getrockneten
Schalen von Zitrusfriichten oder aus einer Mischung
daraus durch Behandlung mit verdiinnter Siure und
anschliefender teilweiser Neutralisierung mit Natrium-
oder Kaliumsalzen gewonnen wurden (,fliissiges
Pektin®);

v)  Kaubasen zur Herstellung von Kaugummi;

vi) Wei- oder Gelbdextrin, gerdstete oder dextrinierte
Stirke, durch Sdure- oder Alkalibehandlung modifizierte
Stirke, gebleichte Stirke, physikalisch modifizierte
Stirke und mit amylolitischen Enzymen behandelte
Starke;

vii) Ammoniumchlorid;

viii) Blutplasma, Speisegelatine, Proteinhydrolysate und
deren Salze, Milcheiweifl und Gluten;

ix) Aminosduren sowie deren Salze (aufler Glutaminsiure,
Glycin, Cystein und Cystin sowie deren Salze), die nicht
die Funktion eines Zusatzstoffes haben;

x) Kaseinate und Kasein;

xi) Inulin;

,Verarbeitungshilfsstoff“: ein Stoff, der

i)  nicht als Lebensmittel verzehrt wird

ii) bei der Verarbeitung von Rohstoffen, Lebensmitteln oder
deren Zutaten aus technologischen Griinden wihrend
der Be- oder Verarbeitung verwendet wird und

ili) unbeabsichtigte, technisch unvermeidbare Riickstinde
des Stoffes oder seiner Derivate im Enderzeugnis hinter-
lassen kann, sofern diese Riickstinde gesundheitlich
unbedenklich sind und sich technologisch nicht auf das
Enderzeugnis auswirken;

,Funktionsklasse: eine der in Anhang I aufgefiihrten, nach
der technologischen Funktion in Lebensmitteln geordneten
Gruppen von Zusatzstoffen;

sunbehandelte Lebensmittel“: Lebensmittel, die keiner
Behandlung unterzogen worden sind, die zu einer substanzi-
ellen Anderung des urspriinglichen Zustands der Lebensmit-
tel fithrt; eine substanzielle Anderung liegt insbesondere
nicht vor, wenn die Lebensmittel geteilt, ausgeldst, getrennt,
ausgebeint, fein zerkleinert, enthdutet, geschilt, gemahlen,
geschnitten, gesdubert, garniert, tiefgefroren, gefroren,
gekiihlt, geschliffen oder enthiilst, verpackt oder ausgepackt
worden sind;

,Lebensmittel ohne Zuckerzusatz*: Lebensmittel ohne
i)  Zusatz von Monosacchariden oder Disacchariden;

ii) Zusatz von Lebensmitteln wegen ihrer siienden Eigen-
schaften, die Monosaccharide oder Disaccharide
enthalten;
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f) ,brennwertvermindert“: Lebensmittel mit einem Brennwert,
der gegeniiber dem Brennwert des urspriinglichen Lebens-
mittels oder eines gleichartigen Erzeugnisses um mindestens
30 % reduziert ist.

g) ,Tafelsiife”: Zubereitungen zugelassener StifSungsmittel, die
andere Lebensmittelzusatzstoffe und/oder Lebensmittelzu-
taten enthalten kénnen und die als Ersatz fiir Zucker zur
Abgabe an den Endverbraucher bestimmt sind.

h) ,quantum satis“: keine numerische Angabe einer Hochst-
menge; die Stoffe sind jedoch gemaf der guten Herstellungs-
praxis nur in der Menge zu verwenden, die erforderlich ist,
um die gewiinschte Wirkung zu erzielen, und unter der Vor-
aussetzung, dass die Verbraucher nicht irregefiihrt werden.

KAPITEL II

GEMEINSCHAFTSLISTEN DER ZUGELASSENEN
ZUSATZSTOFFE

Artikel 4

Gemeinschaftslisten der Zusatzstoffe

(1) Nur die in der Gemeinschaftsliste in Anhang II aufgefiihr-
ten Lebensmittelzusatzstoffe diirfen als solche in Verkehr gebracht
und unter den darin festgelegten Bedingungen in Lebensmitteln
verwendet werden.

(2)  Nur die in der Gemeinschaftsliste in Anhang III aufgefiihr-
ten Lebensmittelzusatzstoffe diirfen unter den darin festgelegten
Bedingungen in Lebensmittelzusatzstoffen, -enzymen und
-aromen verwendet werden.

(3)  Die Liste der Lebensmittelzusatzstoffe in Anhang Il wird
nach Kategorien von Lebensmitteln, denen sie zugesetzt werden
diirfen, erstellt.

(4)  Die Liste der Lebensmittelzusatzstoffe in Anhang III wird
nach Lebensmittelzusatzstoffen, -enzymen, -aromen und Néahr-
stoffen bzw. nach deren jeweiligen Kategorien, denen sie zuge-
setzt werden diirfen, erstellt.

(5) Die Lebensmittelzusatzstoffe miissen den in Artikel 14
genannten Spezifikationen entsprechen.

Artikel 5

Verbot von nicht mit dieser Verordnung in Einklang
stehenden Lebensmittelzusatzstoffen und/oder
Lebensmitteln

Niemand darf einen Lebensmittelzusatzstoff oder ein Lebensmit-
tel, in dem ein Lebensmittelzusatzstoff vorhanden ist, in Verkehr
bringen, wenn die Verwendung des Lebensmittelzusatzstoffs nicht
mit dieser Verordnung in Einklang steht.

Artikel 6

Allgemeine Bedingungen fiir die Aufnahme von
Lebensmittelzusatzstoffen in die Gemeinschaftsliste und
fiir die Verwendung der Lebensmittelzusatzstoffe

(1)  Ein Lebensmittelzusatzstoff darf nur in die Gemeinschafts-
listen in den Anhidngen II und III aufgenommen werden, wenn
die folgenden Voraussetzungen und gegebenenfalls andere
beriicksichtigenswerte legitime Faktoren — einschlieflich
umweltrelevanter Faktoren — erfiillt sind:

a) der Lebensmittelzusatzstoff ist bei der vorgeschlagenen Dosis
fur die Verbraucher gesundheitlich unbedenklich, soweit die
verfiigbaren wissenschaftlichen Daten ein Urteil hiertiber
erlauben,

b) es besteht eine hinreichende technische Notwendigkeit, und
es stehen keine anderen wirtschaftlich und technisch prakti-
kablen Methoden zur Verfiigung, und

¢) durch die Verwendung des Lebensmittelzusatzstoffs werden
die Verbraucher nicht irregefiihrt.

(2)  Lebensmittelzusatzstoffe werden nur in die Gemeinschafts-
listen in den Anhéngen II und III aufgenommen, wenn sie fiir die
Verbraucher Vorteile bringen und daher einem oder mehreren der
folgenden Zwecke dienen:

a) Erhaltung der ernihrungsphysiologischen Qualitdt des
Lebensmittels;

b) Bereitstellung von Zutaten oder Bestandteilen fiir Lebensmit-
tel, die fiir Gruppen von Verbrauchern mit besonderen
Erndhrungswiinschen erforderlich sind;

¢) Forderung der gleich bleibenden Qualitit oder Stabilitdt eines
Lebensmittels oder Verbesserung seiner organoleptischen
Eigenschaften, sofern sich dadurch die Art, Substanz oder
Qualitdt des Lebensmittels nicht derart verdndert, dass die
Verbraucher irregefiihrt werden;

d) Verwendung als Hilfsstoff bei Herstellung, Verarbeitung,
Zubereitung, Behandlung, Verpackung, Transport oder Lage-
rung von Lebensmitteln, einschlieSlich Lebensmittelzusatz-
stoffen, -enzymen und -aromen, sofern der Zusatzstoff nicht
dazu verwendet wird, die Auswirkungen des Einsatzes man-
gelhafter Rohstoffe oder unerwiinschter, auch unhygieni-
scher Verfahren oder Techniken im Verlauf einer dieser
Tatigkeiten zu verschleiern.

(3)  Abweichend von Absatz 2 Buchstabe a kann ein
Lebensmittelzusatzstoff, der die erndhrungsphysiologische Quali-
tit eines Lebensmittels mindert, in die Gemeinschaftsliste in
Anhang II aufgenommen werden, wenn

a) dieses Lebensmittel kein wichtiger Bestandteil einer norma-
len Erndhrung ist oder

b) der Lebensmittelzusatzstoff fiir die Herstellung von Lebens-
mitteln fiir Gruppen von Verbrauchern mit speziellen
Erndhrungsbediirfnissen benotigt wird.
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Artikel 7

Besondere Bedingungen fiir Siiffungsmittel

Ein Lebensmittelzusatzstoff darf in die Gemeinschaftsliste in
Anhang IT unter der Funktionsklasse der Stilungsmittel nur auf-
genommen werden, wenn er einem oder mehreren der in Arti-
kel 6 Absatz 2 aufgefiihrten Zwecke und auflerdem einem der
folgenden Zwecke dient:

a) Zuckerersatz bei der Herstellung von brennwertverminder-
ten Lebensmitteln, von nicht kariogenen Lebensmitteln oder
von Lebensmitteln ohne Zuckerzusatz,

b) Zuckerersatz, sofern dadurch die Haltbarkeit des Lebens-
mittels verbessert wird,

¢) Herstellung von Lebensmitteln, die fiir eine besondere Ernih-
rung bestimmt sind, gemaf$ Artikel 1 Absatz 2 Buchstabe a
der Richtlinie 89/398/EWG.

Artikel 8
Besondere Bedingungen fiir Farbstoffe

Ein Lebensmittelzusatzstoff darf in die Gemeinschaftsliste in
Anhang II unter der Funktionsklasse der Farbstoffe nur aufgenom-
men werden, wenn er einem oder mehreren der in Artikel 6
Absatz 2 aufgefithrten Zwecke und auflerdem einem der folgen-
den Zwecke dient:

a) das urspriingliche Erscheinungsbild von Lebensmitteln wie-
derherstellt, deren Farbe durch Verarbeitung, Lagerung, Ver-
packung und Vertrieb mit nachteiligen Folgen fiir die
optische Akzeptanz beeintrichtigt worden ist;

b) Lebensmittel duferlich ansprechender macht;

¢) normalerweise farblose Lebensmittel farbt.

Artikel 9

Einteilung der Lebensmittelzusatzstoffe nach
Funktionsklassen

(1)  Die Lebensmittelzusatzstoffe werden in den Anhidngen II
und III den einzelnen Funktionsklassen von Anhang I je nach
ihrer technischen Hauptfunktion zugeordnet.

Diese Zuordnung schliefit nicht aus, dass sie auch fir andere Zwe-
cke verwendet werden konnen.

(2)  Sofern es aufgrund des wissenschaftlichen Fortschritts oder
der technischen Entwicklung erforderlich ist, sind Maflnahmen
zur Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen dieser Verord-
nung, die die Aufnahme weiterer Funktionsklassen in Anhang I
betreffen, gemdfl dem Regelungsverfahren mit Kontrolle nach
Artikel 28 Absatz 3 zu erlassen.

Artikel 10

Inhalt der Gemeinschaftslisten von
Lebensmittelzusatzstoffen

(1)  Ein Lebensmittelzusatzstoff, der die in den Artikeln 6, 7
und 8 genannten Bedingungen erfiillt, kann nach dem in der Ver-
ordnung (EG) Nr. 1331/2008 festgelegten Verfahren aufgenom-
men werden in

a) die Gemeinschaftsliste in Anhang II der vorliegenden Verord-
nung und/oder

b) die Gemeinschaftsliste in Anhang III der vorliegenden
Verordnung.

(2)  Der Eintrag eines Lebensmittelzusatzstoffes in die
Gemeinschaftslisten in den Anhidngen II und III enthalt folgende
Einzelheiten:

(S

) Bezeichnung des Lebensmittelzusatzstoffes und seine
E-Nummer;

b) Lebensmittel, denen der Lebensmittelzusatzstoff zugesetzt
werden darf;

¢) Bedingungen, unter denen der Lebensmittelzusatzstoft ver-
wendet werden darf;

d) gegebenenfalls Beschrinkungen der direkten Abgabe des
Lebensmittelzusatzstoffes an die Endverbraucher.

(3)  Anderungen der Gemeinschaftslisten in den Anhingen II
und IIl erfolgen nach dem in der Verordnung (EG) Nr. 1331/2008
vorgesehenen Verfahren.

Artikel 11

Festlegung der Verwendungsmengen

(I)  Bei der Festlegung der in Artikel 10 Absatz 2 Buchstabe ¢
genannten Bedingungen ist Folgendes zu beriicksichtigen:

a) die geringste Dosis, die notwendig ist, um die gewiinschte
Wirkung zu erzielen, wird als Verwendungsmenge festgelegt;

b) dabei sind zu beriicksichtigen:

i) die fiir den Lebensmittelzusatzstoff festgelegte akzeptier-
bare Tagesdosis oder gleichwertige Bewertungen und die
wahrscheinliche tigliche Aufnahmemenge unter Bertick-
sichtigung aller Quellen;

ii) sofern Lebensmittelzusatzstoffe in Lebensmitteln Ver-
wendung finden, die von speziellen Verbrauchergruppen
konsumiert werden, die maogliche tigliche Menge der
Aufnahme des Lebensmittelzusatzstoffes durch die Ver-
braucher in jenen Gruppen.

(2)  Inbestimmten Fillen wird keine numerische Hochstmenge
fiir Lebensmittelzusatzstoffe festgelegt (quantum satis). Zusatz-
stoffe werden dann nach dem Quantum-satis-Prinzip verwendet.
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(3) Die in Anhang II genannten Hochstmengen der
Lebensmittelzusatzstoffe gelten fiir die in Verkehr gebrachten
Lebensmittel, sofern nicht anders angegeben. Abweichend von
diesem Grundsatz finden bei getrockneten und/oder konzentrier-
ten Lebensmitteln, die rekonstituiert werden miissen, die Hochst-
mengen auf die nach den Anweisungen auf dem Etikett
rekonstituierten Lebensmittel Anwendung, wobei der Mindest-
verdiinnungsfaktor zu beriicksichtigen ist.

(4)  Die in Anhang II genannten Hochstmengen der Farbstoffe
gelten fur die Mengen des firbenden Grundbestandteils in der far-
benden Zubereitung, sofern nicht anders angegeben.

Artikel 12

Anderungen im Produktionsprozess oder in
Ausgangsstoffen fiir einen Lebensmittelzusatzstoff, der
bereits in der Gemeinschaftsliste aufgefiihrt ist

Wenn bei einem Lebensmittelzusatzstoff, der bereits in der
Gemeinschaftsliste aufgefiihrt ist, sein Produktionsverfahren oder
die verwendeten Ausgangsstoffe erheblich gedndert werden oder
die Partikelgr6fle — z. B. durch die Anwendung der Nanotechno-
logie — gedndert wird, ist dieser nach den neuen Verfahren oder
mit den neuen Ausgangsstoffen hergestellte Lebensmittelzusatz-
stoff als ein anderer Zusatzstoff anzusehen, und es ist ein neuer
Eintrag in die Gemeinschaftsliste bzw. eine Anderung der Spezi-
tikationen erforderlich, bevor der Zusatzstoff in Verkehr gebracht
werden darf.

Artikel 13

Lebensmittelzusatzstoffe, die in den Anwendungsbereich
der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 fallen

(1)  Ein Lebensmittelzusatzstoff, der in den Anwendungs-
bereich der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 fillt, kann erst nach
seiner Zulassung gemifS der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003
nach der vorliegenden Verordnung in die Gemeinschaftslisten in
den Anhdngen II und III aufgenommen werden.

(2)  Wenn ein Lebensmittelzusatzstoff, der bereits in der
Gemeinschaftsliste aufgefiihrt ist, aus anderen Ausgangsstoffen
produziert wird, die in den Geltungsbereich der Verordnung (EG)
Nr. 1829/2003 fallen, muss er nicht noch einmal gemaf§ dieser
Verordnung zugelassen werden, solange der neue Ausgangsstoff
eine Zulassung gemifl der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003
besitzt und der Lebensmittelzusatzstoff den in der vorliegenden
Verordnung festgelegten Spezifikationen entspricht.

Artikel 14

Spezifikationen von Lebensmittelzusatzstoffen

Die Sperzifikationen der Lebensmittelzusatzstoffe, insbesondere
beziiglich Herkunft, Reinheit und sonstiger notwendiger Anga-
ben, werden nach dem Verfahren der Verordnung (EG)
Nr. 1331/2008 vorgesehenen Verfahren bei der ersten Eintragung
eines Zusatzstoffes in die Gemeinschaftslisten in den Anhingen II
und III festgelegt.

KAPITEL III
VERWENDUNG VON ZUSATZSTOFFEN IN LEBENSMITTELN

Artikel 15

Verwendung von Zusatzstoffen in unverarbeiteten
Lebensmitteln

Lebensmittelzusatzstoffe diirfen in unverarbeiteten Lebensmitteln
nur in den in Anhang II ausdriicklich vorgesehenen Fillen ver-
wendet werden.

Artikel 16

Verwendung von Lebensmittelzusatzstoffen in Siuglings-
und Kleinkindernahrung

Lebensmittelzusatzstoffe diirfen in Sduglings- und Kleinkinder-
nahrung im Sinne der Richtlinie 89/398/EWG — auch in didte-
tischen Lebensmitteln fiir Sduglinge und Kleinkinder fur
besondere medizinische Zwecke — nur in den in Anhang II die-
ser Verordnung ausdriicklich vorgesehenen Fillen verwendet
werden.

Artikel 17

Verwendung von Farbstoffen zur Kennzeichnung

Nur in Anhang II dieser Verordnung aufgefithrte Lebensmittel-
farbstoffe sind fiir die Kennzeichnung der Genusstauglichkeit
gemdf$ der Richtlinie 91/497/EWG des Rates vom 29. Juli 1991
zur Anderung und Kodifizierung der Richtlinie 64/433/EWG zur
Regelung gesundheitlicher Fragen beim innergemeinschaftlichen
Handelsverkehr mit frischem Fleisch zwecks Ausdehnung ihrer
Bestimmungen auf die Gewinnung und das Inverkehrbringen von
frischem Fleisch (') und fiir andere vorgeschriebene Kennzeich-
nungen bei Fleischerzeugnissen sowie fiir Farbverzierungen der
Schalen von Eiern und Stempelaufdrucke auf den Schalen von
Eiern gemidf der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 des Europii-
schen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit spezifi-

schen  Hygienevorschriften fur Lebensmittel tierischen
Ursprungs (2) zugelassen.
Artikel 18
Migrationsgrundsatz

(1)  Ein Lebensmittelzusatzstoff darf enthalten sein

a) in einem zusammengesetzten Lebensmittel, das nicht in
Anhang 1T aufgefiihrt ist, falls der Zusatzstoff in einer der
Zutaten des zusammengesetzten Lebensmittels zugelassen
ist;

b) in einem Lebensmittel mit zugesetzten Lebensmittelzusatz-
stoffen, -enzymen oder -aromen, falls der Zusatzstoff

i) nach dieser Verordnung im Lebensmittelzusatzstoff,
-enzym oder -aroma zugelassen ist und

(1) ABL L 268 vom 24.9.1991, S. 69.
() ABL L 139 vom 30.4.2004, S. 55.
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ii) durch den Lebensmittelzusatzstoff, das Lebensmittel-
enzym oder das Lebensmittelaroma in das Lebensmittel
tibertragen worden ist und

i) in dem endgiiltigen Lebensmittel keine technische Funk-
tion erfiillt;

¢) ineinem Lebensmittel, das ausschlieflich fiir die Zubereitung
eines zusammengesetzten Lebensmittels verwendet wird,
sofern Letzteres dieser Verordnung geniigt.

(2)  Absatz 1 gilt nur in ausdriicklichen Ausnahmefillen fiir
Sauglingsanfangsnahrung, Folgenahrung, Getreidebeikost und
andere Beikost sowie didtetische Lebensmittel fiir besondere medi-
zinische Zwecke fur Sduglinge und Kleinkinder gemif$ der Richt-
linie 89/398/EWG.

(3)  Wird ein Lebensmittelzusatzstoff in einem Lebensmittel-
aroma, -zusatzstoff oder -enzym einem Lebensmittel zugefiigt
und erfiillt in diesem Lebensmittel eine technische Funktion,
so gilt er nicht als Lebensmittelzusatzstoff des zugefiigten
Lebensmittelaromas, -zusatzstoffes oder -enzyms, sondern als
Zusatzstoff dieses Lebensmittels und muss somit den vorgegebe-
nen Bedingungen fiir die Verwendung in diesem Lebensmittel
geniigen.

(4)  Unbeschadet des Absatzes 1 sind als Stuflungsmittel
verwendete Lebensmittelzusatzstoffe in zusammengesetzten
Lebensmitteln ohne Zuckerzusatz, in brennwertverminderten
zusammengesetzten Lebensmitteln, in zusammengesetzten
Lebensmitteln fiir kalorienarme Ernihrung, in nicht kariogenen
zusammengesetzten Lebensmitteln und in zusammengesetzten
Lebensmitteln mit verldngerter Haltbarkeit zugelassen, sofern das
StiBungsmittel fiir eine der Zutaten des zusammengesetzten
Lebensmittels zugelassen ist.

Artikel 19

Auslegungsentscheidungen

Erforderlichenfalls kann nach dem in Artikel 28 Absatz 2 genann-
ten Regelungsverfahren entschieden werden, ob

a) ein bestimmtes Lebensmittel einer der Gruppen in Anhang II
angehort;

b) einin den Anhdngen II und IIl aufgefithrter und mit der Men-
genangabe ,quantum satis“ zugelassener Lebensmittelzusatz-
stoff gemdf den in Artikel 11 Absatz 2 aufgefiihrten Kriterien
verwendet wird; oder

c) ein bestimmter Stoff der Definition des Begriffs
,Lebensmittelzusatzstoff“ gemaf$ Artikel 3 entspricht.

Artikel 20

Traditionelle Lebensmittel

Die in Anhang IV aufgefithrten Mitgliedstaaten diirfen die Ver-
wendung bestimmter Klassen von Lebensmittelzusatzstoffen bei
der Herstellung der in diesem Anhang aufgefiihrten traditionellen
Lebensmittel auf ihrem Hoheitsgebiet weiterhin verbieten.

KAPITEL IV

KENNZEICHNUNG

Artikel 21

Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen, die nicht
fiir den Verkauf an den Endverbraucher bestimmt sind

(1)  Lebensmittelzusatzstoffe, die nicht fiir den Verkauf an den
Endverbraucher bestimmt sind, diirfen unabhingig davon, ob sie
einzeln oder gemischt mit anderen Zusatzstoffen und/oder ande-
ren Zutaten nach Maflgabe von Artikel 6 Absatz 4 der Richtlinie
2000/13/EG zum Verkauf angeboten werden, nur mit der in Arti-
kel 22 der vorliegenden Richtlinie vorgesehenen Kennzeichnung
in Verkehr gebracht werden, die gut sichtbar, deutlich lesbar und
unverwischbar sein muss. Die Angaben miissen fur den Kaufer
leicht verstandlich formuliert sein.

(2)  DerMitgliedstaat, in dem das Erzeugnis in Verkehr gebracht
wird, kann im Einklang mit dem Vertrag vorschreiben, dass die in
Artikel 22 vorgesehenen Angaben in seinem Hoheitsgebiet in
einer oder mehreren, von ihm zu bestimmenden Amtssprachen
der Gemeinschaft gemacht werden. Dies steht der Abfassung der
Angaben der Kennzeichnung in mehreren Sprachen nicht
entgegen.

Artikel 22

Allgemeine Anforderungen an die Kennzeichnung von
Lebensmittelzusatzstoffen, die nicht fiir den Verkauf an
den Endverbraucher bestimmt sind

(1)  Werden nicht fiir die Abgabe an den Endverbraucher
bestimmte Lebensmittelzusatzstoffe einzeln oder gemischt mit
anderen Zusatzstoffen undfoder mit Lebensmittelzutaten
und/oder mit anderen zugefiigten Stoffen zum Verkauf angebo-
ten, weisen ihre Verpackungen oder Behiltnisse folgende Anga-
ben auf:

a) die Bezeichnung und/oder die E-Nummer, die in dieser Ver-
ordnung fiir jeden Lebensmittelzusatzstoff festgelegt ist, oder
eine die Bezeichnung undfoder E-Nummer jedes
Lebensmittelzusatzstoffs beinhaltende Verkehrsbezeichnung;

b) entweder die Angabe fiir Lebensmittel“ oder die Angabe ,fiir
Lebensmittel, begrenzte Verwendung” oder einen genaueren
Hinweis auf die vorgesehene Verwendung in Lebensmitteln;

c) gegebenenfalls besondere Anweisungen fir die Lagerung
und/oder Verwendung;

d) eine Angabe zur Kennzeichnung der Partie oder des Loses;

e) eine Gebrauchsanweisung, wenn der Lebensmittelzusatzstoff
sonst nicht sachgemifl verwendet werden konnte;

f) Name oder Firma und Anschrift des Herstellers, Verpackers
oder Verkaufers;
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g) die Angabe der Hochstmenge jedes Bestandteils oder jeder
Gruppe von Bestandteilen, die einer mengenmifigen Begren-
zung in Lebensmitteln unterliegen, und/oder geeignete Anga-
ben in klarer und leicht verstiandlicher Formulierung, die es
dem Kiufer ermoglichen, diese Verordnung oder andere ein-
schldgige Vorschriften des Gemeinschaftsrechts einzuhalten;
gilt diese Mengenbegrenzung fiir eine Gruppe von Bestand-
teilen, die einzeln oder gemeinsam verwendet werden, so
kann der gemeinsame Prozentsatz als einziger Wert angege-
ben werden; die mengenmifSige Begrenzung wird entweder
zahlenmifig oder nach dem ,quantum-satis“-Prinzip
ausgedriickt;

h) Nettomenge;
i)  das Mindesthaltbarkeits- oder Verbrauchsdatum;

j)  gegebenenfalls Angaben tiber einen Lebensmittelzusatzstoff
oder sonstige Stoffe, auf die in diesem Artikel Bezug genom-

men wird und die in Anhang Illa — Verzeichnis der
Lebensmittelzutaten — der Richtlinie 2000/13/EG aufge-
fuhrt sind.

(2)  Werden Lebensmittelzusatzstoffe gemischt mit anderen
Zusatzstoffen und/oder mit anderen Lebensmittelzutaten zum
Verkauf angeboten, wird auf ihren Verpackungen oder Behiltnis-
sen eine Liste aller Zutaten in absteigender Reihenfolge ihres
Anteils am Gesamtgewicht angegeben.

(3)  Werden Stoffe (einschlielich Lebensmittelzusatzstoffen
oder anderer Lebensmittelzutaten) Lebensmittelzusatzstoffen
zugesetzt, um die Lagerung, den Verkauf, die Standardisierung,
die Verdiinnung oder die Losung der Zusatzstoffe zu erleichtern,
wird auf ihren Verpackungen oder Behiltnissen eine Liste aller
dieser Stoffe in absteigender Reihenfolge ihres Anteils am Gesamt-
gewicht angegeben.

(4)  Abweichend von den Absitzen 1, 2 und 3 brauchen die in
Absatz 1 Buchstaben e, f und g und in den Absitzen 2 und 3 vor-
geschenen Angaben nur in den vor oder bei Lieferung vorzule-
genden Warenbegleitpapieren gemacht zu werden, sofern die
Angabe ,nicht fiir den Verkauf im Einzelhandel“ an gut sichtbarer
Stelle auf der Verpackung oder dem Behiltnis des betreffenden
Erzeugnisses erscheint.

(5)  Abweichend von den Absitzen 1, 2 und 3 brauchen im
Falle der Lieferung von Lebensmittelzusatzstoffen in Tankwagen
die Angaben nur in den bei Lieferung vorzulegenden Begleitpa-
pieren gemacht zu werden.

Artikel 23

Kennzeichnung von Lebensmittelzusatzstoffen, die fiir den
Verkauf an den Endverbraucher bestimmt sind

(1) Unbeschadet der Richtlinie 2000/13/EG, der Richtlinie
89/396/EWG des Rates vom 14. Juni 1989 iiber Angaben oder
Marken, mit denen sich das Los, zu dem ein Lebensmittel gehort,
feststellen ldsst (1), und der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 diir-
fen zum Verkauf an den Endverbraucher bestimmte Lebensmittel-
zusatzstoffe, die einzeln oder gemischt mit anderen Zusatzstoffen

(1) ABL L 186 vom 30.6.1989, S. 21.

und/oder anderen Zutaten angeboten werden, nur in den Verkehr
gebracht werden, wenn ihre Verpackungen folgende Angaben
aufweisen:

a) die Bezeichnung und/oder die E-Nummer jedes Lebensmittel-
zusatzstoffs gemdf dieser Verordnung oder eine die Bezeich-
nung und/oder die E-Nummer jedes Lebensmittelzusatzstoffs
beinhaltende Verkehrsbezeichnung;

b) die Angabe ,fiir Lebensmittel“ oder die Angabe ,fiir Lebens-
mittel, begrenzte Verwendung“ oder einen genaueren Hin-
weis auf die vorgesehene Verwendung in Lebensmitteln.

(2)  Abweichend von Absatz 1 Buchstabe a muss die Verkehrs-
bezeichnung von Tafelsiifen mit dem Hinweis versehen sein
,Tafelsiifle auf der Grundlage von ...“ erginzt durch den bzw. die
Namen der fiir die Rezeptur der Tafelsiie verwendeten Siifungs-
mittel ... ergdnzt durch den bzw. die Namen der fiir die Rezeptur
der Tafelsiile verwendeten Stiiungsmittel.

(3)  Die Kennzeichnung von Tafelsiiffen, die Polyole und/oder
Aspartam enthalten, muss folgende Warnhinweise umfassen:

a) Polyole: ,Kann bei tibermifSigem Verzehr abfiithrend wirken®;

b) Aspartam/Aspartam-Acesulfamsalz: ,Enthalt eine

Phenylalaninquelle*.

(4)  Die Hersteller von Tafelsiiffen stellen auf angemessene
Weise Informationen bereit, die deren sichere Verwendung durch
die Verbraucher ermoglichen. Mit Blick auf die Umsetzung dieses
Absatzes konnen nach dem in Artikel 28 Absatz 3 genannten
Regelungsverfahren mit Kontrolle Leitlinien angenommen
werden.

(5)  Fir die in den Absitzen 1 bis 3 des vorliegenden Artikels
vorgesehenen Angaben gilt Artikel 13 Absatz 2 der Richtlinie
2000/13/EG entsprechend.

Artikel 24

Anforderungen an die Kennzeichnung von Lebensmitteln,
die bestimmte Lebensmittelfarbstoffe enthalten

(1) Unbeschadet der Richtlinie 2000/13/EG enthilt die Kenn-
zeichnung von Lebensmitteln, die in Anhang V der vorliegenden
Verordnung aufgefiihrte Lebensmittelfarbstoffe enthalten, die in
dem genannten Anhang aufgefiihrten zusitzlichen Angaben.

(2)  Beziglich der in Absatz 1 des vorliegenden Artikels vorge-
sehenen Angaben gilt Artikel 13 Absatz 2 der Richtlinie
2000/13/EG entsprechend.

(3)  Falls im Ergebnis wissenschaftlicher Fortschritte oder tech-
nischer Entwicklungen erforderlich, wird Anhang V durch Maf-
nahmen zur Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen dieser
Verordnung nach dem in Artikel 28 Absatz 4 genannten
Regelungsverfahren mit Kontrolle gedndert.
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Artikel 25

Sonstige Kennzeichnungsanforderungen

Die Artikel 21, 22, 23 und 24 gelten unbeschadet genauerer oder
weiter gehender Rechts- oder Verwaltungsvorschriften iiber
Gewichte und MafSe oder iiber die Aufmachung, Einstufung, Ver-
packung und Kennzeichnung gefihrlicher Stoffe und Zubereitun-
gen oder iiber die Beforderung solcher Stoffe und Zubereitungen.

KAPITEL V

VERFAHRENSVORSCHRIFTEN UND DURCHFUHRUNG

Artikel 26

Informationspflichten

(1)  Der Hersteller oder Verwender eines Lebensmittelzusatz-
stoffes teilt der Kommission unverziiglich jede neue wissenschaft-
liche oder technische Information mit, die die Bewertung der
Sicherheit des Zusatzstoffes beriihren konnte.

(2)  Der Hersteller oder Verwender eines Lebensmittelzusatz-
stoffes unterrichtet die Kommission auf deren Aufforderung tiber
die tatsichliche Verwendung des Zusatzstoffes. Diese Angaben
werden den Mitgliedstaaten von der Kommission zur Verfiigung
gestellt.

Artikel 27

Uberwachung der Aufnahme von
Lebensmittelzusatzstoffen

(1)  Die Mitgliedstaaten tiberwachen systematisch den Ver-
brauch und die Verwendung von Lebensmittelzusatzstoffen aus-
gehend von einem risikobezogenen Ansatz und erstatten der
Kommission und der Behorde in angemessenen zeitlichen Abstén-
den Bericht iiber die Ergebnisse.

(2)  Nach Anhorung der Behorde wird nach dem in Artikel 28
Absatz 2 genannten Regelungsverfahren eine einheitliche
Methode fiir die Erhebung von Daten iiber die Aufnahme von
Lebensmittelzusatzstoffen tiber die Nahrung durch die Mitglied-
staaten festgelegt.

Artikel 28

Ausschuss

(1)  Die Kommission wird von dem Stindigen Ausschuss fiir
die Lebensmittelkette und Tiergesundheit unterstiitzt.

(2)  Wird auf diesen Absatz Bezug genommen, so gelten die
Artikel 5 und 7 des Beschlusses 1999/468/EG unter Beachtung
von dessen Artikel 8.

Die Frist nach Artikel 5 Absatz 6 des Beschlusses 1999/468/EG
wird auf drei Monate festgesetzt.

(3)  Wird auf diesen Absatz Bezug genommen, so gelten Arti-
kel 5a Absitze 1 bis 4 und Artikel 7 des Beschlusses 1999/468/EG
unter Beachtung von dessen Artikel 8.

(4)  Wird auf diesen Absatz Bezug genommen, so sind Arti-
kel 5a Absitze 1 bis 4, Absatz 5 Buchstabe b und Artikel 7 des
Beschlusses 1999/468/EG unter Beachtung von dessen Artikel 8
anzuwenden.

Die Zeitraume nach Artikel 5a Absatz 3 Buchstabe c und Absatz 4
Buchstaben b und e des Beschlusses 1999/468/EG des Rates wer-
den auf 2 Monate bzw. 2 Monate bzw. 4 Monate festgesetzt.

Artikel 29

Gemeinschaftliche Finanzierung der Harmonisierung

Die Rechtsgrundlage fiir die Finanzierung der aus dieser Verord-
nung resultierenden Mafnahmen ist Artikel 66 Absatz 1 Buch-
stabe ¢ der Verordnung (EG) Nr. 882/2004.

KAPITEL VI

UBERGANGS- UND SCHLUSSBESTIMMUNGEN

Artikel 30

Erstellung der Gemeinschaftslisten der Zusatzstoffe

(1)  Lebensmittelzusatzstoffe, die gemifl den Richtlinien
94/35[EG, 94/36/EG und 95/2/EG unter Beriicksichtigung der
Anderungen nach Mafigabe von Artikel 31 dieser Verordnung fiir
die Verwendung in Lebensmitteln zugelassen sind, und ihre
Verwendungsbedingungen werden in Anhang II dieser Verord-
nung aufgenommen, nachdem gepriift wurde, ob sie den Artikeln
6, 7 und 8 dieser Verordnung entsprechen. Die Mainahmen zur
Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen dieser Verordnung
fir die Aufnahme dieser Zusatzstoffe in Anhang II werden nach
dem in Artikel 28 Absatz 4 genannten Regelungsverfahren mit
Kontrolle erlassen. Diese Priifung erfolgt ohne eine neue Risiko-
bewertung durch die Behorde. Die Priifung ist bis zum 20. Januar
2011 abzuschliefSen.

Lebensmittelzusatzstoffe und Verwendungen, die nicht mehr
ben6tigt werden, werden nicht in den Anhang Il aufgenommen.

(2)  Lebensmittelzusatzstoffe, die nach der Richtlinie 95/2/EG
fur die Verwendung in Lebensmittelzusatzstoffen zugelassen sind,
und ihre Verwendungsbedingungen werden in Anhang III Teil 1
dieser Verordnung aufgenommen, nachdem gepriift wurde, ob sie
Artikel 6 dieser Verordnung entsprechen. Die Mafnahmen zur
Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen fiir die Aufnahme
dieser Zusatzstoffe in Anhang IIl werden nach dem in Artikel 28
Absatz 4 genannten Regelungsverfahren mit Kontrolle erlassen.
Diese Priifung erfolgt ohne eine neue Risikobewertung durch die
Behorde. Die Priifung ist bis zum 20. Januar 2011 abzuschliefen.

Lebensmittelzusatzstoffe und Verwendungen, die nicht mehr
benétigt werden, werden nicht in den Anhang I aufgenommen.
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(3)  Lebensmittelzusatzstoffe, die nach der Richtlinie 95/2/EG
fur die Verwendung in Lebensmittelaromen zugelassen wurden,
und ihre Verwendungsbedingungen werden in Anhang III Teil 4
dieser Verordnung aufgenommen, nachdem gepriift wurde, ob sie
Artikel 6 dieser Verordnung entsprechen. Die Manahmen zur
Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen fiir die Aufnahme
dieser Zusatzstoffe in Anhang III werden nach dem in Artikel 28
Absatz 4 genannten Regelungsverfahren mit Kontrolle erlassen.
Diese Priifung erfolgt ohne eine neue Risikobewertung durch die
Behorde. Die Priifung ist bis zum 20. Januar 2011 abzuschliefSen.

Lebensmittelzusatzstoffe und Verwendungen, die nicht mehr
benotigt werden, werden nicht in den Anhang III aufgenommen.

(4)  Die Spezifikationen der in den Absitzen 1 bis 3 genannten
Lebensmittelzusatzstoffe werden nach der Verordnung (EG)
Nr. 1331/2008 vorgesehenen Verfahren bei der ersten Eintragung
dieser Zusatzstoffe in die Anhidnge gemdfl dem in diesen Absit-
zen beschriebenen Verfahren festgelegt.

(5)  MaRnahmen zur Anderung nicht wesentlicher Bestimmun-
gen dieser Verordnung, die geeignete Ubergangsmafnahmen
betreffen, werden nach dem in Artikel 28 Absatz 3 genannten
Regelungsverfahren mit Kontrolle erlassen.

Artikel 31

Ubergangsbestimmungen

Bis zur Fertigstellung der Gemeinschaftslisten von Lebensmittel-
zusatzstoffen gemifS Artikel 30 werden die Anhinge der Richtli-
nien 94/35(/EG, 94/36/EG und 95/2/EG erforderlichenfalls durch
Mafnahmen zur Anderung nicht wesentlicher Bestimmungen der
genannten Richtlinien gedndert, die von der Kommission nach
dem in Artikel 28 Absatz 4 der vorliegenden Verordnung genann-
ten Regelungsverfahren mit Kontrolle erlassen werden.

Lebensmittel, die bis 20. Januar 2010 in Verkehr gebracht oder
gekennzeichnet werden und nicht im Einklang mit Artikel 22
Absatz 1 Buchstabe i und Artikel 22 Absatz 4 stehen, diirfen bis
zu ihrem Mindesthaltbarkeits- oder Verbrauchsdatum verkauft
werden.

Lebensmittel, die bis 20. Juli 2010 in Verkehr gebracht oder
gekennzeichnet werden und nicht im Einklang mit Artikel 24 ste-
hen, diirfen bis zu ihrem Mindesthaltbarkeits- oder Verbrauchs-
datum verkauft werden.

Artikel 32

Neubewertung zugelassener Lebensmittelzusatzstoffe

(1)  Lebensmittelzusatzstoffe, die vor dem 20. Januar 2009
zugelassen wurden, werden von der Behorde einer neuen Risiko-
bewertung unterzogen.

(2)  Nach Anhorung der Behorde wird fiir solche Zusatzstoffe
bis 20. Januar 2010 ein Bewertungsprogramm nach dem in Arti-
kel 28 Absatz 2 genannten Regelungsverfahren aufgestellt. Das
Programm wird im Amtsblatt der Europdischen Union veroffentlicht.

Artikel 33
Aufhebung von Rechtsakten

(1)  Folgende Rechtsakte werden aufgehoben:

a) Richtlinie des Rates vom 23. Oktober 1962 zur Angleichung
der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten fiir firbende
Stoffe, die in Lebensmitteln verwendet werden diirfen,

b) Richtlinie 65/66/EWG,

¢) Richtlinie 78/663[EWG,

d) Richtlinie 78/664/EWG,

¢) Richtlinie 81/712/EWG,

f) Richtlinic 89/107/EWG,

g) Richtlinie 94/35/EG,

h) Richtlinie 94/36/EG,

i) Richtlinie 95/2/EG,

j)  Entscheidung 292/97[EG,
k) Entscheidung 2002/247EG.

(2)  Bezugnahmen auf die aufgehobenen Rechtsakte gelten als
Bezugnahmen auf die vorliegende Verordnung.

Artikel 34

Ubergangsbestimmungen

Abweichend von Artikel 33 gelten die folgenden Bestimmungen
weiterhin, bis die Ubernahme von Lebensmittelzusatzstoffen, die
nach den Richtlinien 94/35/EG, 94/36/EG und 95/2/EG bereits
zugelassen sind, gemaf8 Artikel 30 Absitze 1, 2 und 3 dieser Ver-
ordnung abgeschlossen ist:

a) Artikel 2 Absitze 1, 2 und 4 der Richtlinie 94/35/EG sowie
deren Anhang;

b) Artikel 2 Absitze 1, 6, 8, 9 und 10 der Richtlinie 94/36/EG
sowie deren Anhinge [ bis V;

¢) Artikel 2 und 4 der Richtlinie 95/2/EG sowie deren Anhinge I
bis VL.

Unbeschadet des Buchstaben ¢ wird die mit der Richtlinie 95/2/EG
erfolgte Zulassung von E 1103 Invertase und E 1105 Lysozym
mit Wirkung vom Datum des Geltungsbeginns der
Gemeinschaftsliste von Lebensmittelenzymen gemaf8 Artikel 17
der Verordnung (EG) Nr. 1332/2008 aufgehoben.
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Artikel 35 Sie gilt ab 20. Januar 2010.
Inkrafttreten
Artikel 4 Absatz 2 gilt fiir Anhang III Teile 2, 3 und 5 ab 1. Januar
Diese Verordnung tritt am zwanzigsten Tag nach ihrer Veroffent- 2011, und Artikel 23 Absatz 4 gilt ab 20. Januar 2011. Artikel 24
lichung im Amtsblatt der Europdgischen Union in Kraft. gilt ab 20. Juli 2010. Artikel 31 gilt ab 20. Januar 2009.

Diese Verordnung ist in allen ihren Teilen verbindlich und gilt unmittelbar in jedem Mitgliedstaat.
Geschehen zu Straburg am 16. Dezember 2008.

Im Namen des Europdischen Parlaments Im Namen des Rates
Der Président Der Président
H.-G. POTTERING B. LE MAIRE
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ANHANG 1

Funktionsklassen von Lebensmittelzusatzstoffen in Lebensmitteln und Lebensmittelzusatzstoffen in Lebensmittelzusatz-
stoffen und -enzymen

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

,Stifungsmittel“ sind Stoffe, die zum Siilen von Lebensmitteln und in Tafelsiiffen verwendet werden.

,Farbstoffe“ sind Stoffe, die einem Lebensmittel Farbe geben oder die Farbe in einem Lebensmittel wiederherstellen;
hierzu gehoren natiirliche Bestandteile von Lebensmitteln sowie natiirliche Ausgangsstoffe, die normalerweise weder
als Lebensmittel verzehrt noch als charakteristische Lebensmittelzutaten verwendet werden. Zubereitungen aus Lebens-
mitteln und anderen essbaren natiirlichen Ausgangsstoffen, die durch physikalische und/oder chemische Extraktion
gewonnen werden, durch die die Pigmente im Vergleich zu auf ihren erndhrungsphysiologischen oder aromatisieren-
den Bestandteilen selektiv extrahiert werden, gelten als Farbstoffe im Sinne dieser Verordnung.

,Konservierungsstoffe sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebensmitteln verlingern, indem sie sie vor den schidlichen
Auswirkungen von Mikroorganismen schiitzen, und/oder vor dem Wachstum pathogener Mikroorganismen schiitzen.

L4Antioxidationsmittel“ sind Stoffe, die die Haltbarkeit von Lebensmitteln verldngern, indem sie sie vor den schidlichen
Auswirkungen der Oxidation wie Ranzigwerden von Fett und Farbverdnderungen schiitzen.

,Tragerstoffe” sind Stoffe, die verwendet werden, um Lebensmittelzusatzstoffe, -aromen oder -enzyme, Nahrstoffe
und/oder sonstige Stoffe, die einem Lebensmittel zu Erndhrungszwecken oder physiologischen Zwecken zugefiigt wer-
den, zu losen, zu verdiinnen, zu dispergieren oder auf andere Weise physikalisch zu modifizieren, ohne ihre Funktion
zu verandern (und ohne selbst eine technologische Wirkung auszuiiben), um deren Handhabung, Einsatz oder Ver-
wendung zu erleichtern.

L,Sauerungsmittel” sind Stoffe, die den Sduregrad eines Lebensmittels erhohen und/oder diesem einen sauren Geschmack
verleihen.

LSaureregulatoren® sind Stoffe, die den Sduregrad oder die Alkalitdt eines Lebensmittels verdndern oder steuern.

,Trennmittel“ sind Stoffe, die die Tendenz der einzelnen Partikel eines Lebensmittels, aneinander haften zu bleiben,
herabsetzen.

,Schaumverhiiter” sind Stoffe, die die Schaumbildung verhindern oder verringern.

JFillstoffe* sind Stoffe, die einen Teil des Volumens eines Lebensmittels bilden, ohne nennenswert zu dessen Gehalt an
verwertbarer Energie beizutragen.

,Emulgatoren® sind Stoffe, die es ermdglichen, die einheitliche Dispersion zweier oder mehrerer nicht mischbarer Pha-
sen wie z. B. Ol und Wasser in einem Lebensmittel herzustellen oder aufrechtzuerhalten.

,Schmelzsalze* sind Stoffe, die in Kise enthaltene Proteine in eine dispergierte Form tiberfithren und hierdurch eine
homogene Verteilung von Fett und anderen Bestandteilen herbeifiihren.

,Festigungsmittel“ sind Stoffe, die dem Zellgewebe von Obst und Gemiise Festigkeit und Frische verleihen bzw. diese
erhalten oder die zusammen mit einem Geliermittel ein Gel erzeugen oder festigen.

,Geschmacksverstarker sind Stoffe, die den Geschmack und/oder Geruch eines Lebensmittels verstirken.

,Schaummittel“ sind Stoffe, die die Bildung einer einheitlichen Dispersion einer gasformigen Phase in einem fliissigen
oder festen Lebensmittel ermoglichen.

,Geliermittel“ sind Stoffe, die Lebensmitteln durch Gelbildung eine festere Konsistenz verleihen.

,,Uberzugmittel (einschlieflich Gleitmittel)“ sind Stoffe, die der Aufenoberfliche eines Lebensmittels ein glinzendes
Aussehen verleihen oder einen Schutziiberzug bilden.

,Feuchthaltemittel* sind Stoffe, die das Austrocknen von Lebensmitteln verhindern, indem sie die Auswirkungen einer
Atmosphire mit geringem Feuchtigkeitsgehalt ausgleichen, oder Stoffe, die die Auflosung eines Pulvers in einem wiss-
rigen Medium fordern.
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19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

,Modifizierte Stirken“ sind durch ein- oder mehrmalige chemische Behandlung aus essbaren Stirken gewonnene Stoffe.
Diese essbaren Stirken konnen einer physikalischen oder enzymatischen Behandlung unterzogen und durch Siure-
oder Alkalibehandlung diinnkochend gemacht oder gebleicht worden sein.

,Packgase” sind Gase aufSer Luft, die vor oder nach dem Lebensmittel oder gleichzeitig mit diesem in das entsprechende
Behiltnis abgefiillt worden sind.

,Treibgase“ sind andere Gase als Luft, die ein Lebensmittel aus seinem Behaltnis herauspressen.

,Backtriebmittel“ sind Stoffe oder Kombinationen von Stoffen, die Gas freisetzen und dadurch das Volumen eines Teigs
vergrofern.

,Komplexbildner* sind Stoffe, die mit Metallionen chemische Komplexe bilden.

,Stabilisatoren” sind Stoffe, die es ermoglichen, den physikalisch-chemischen Zustand eines Lebensmittels aufrechtzu-
erhalten. Zu den Stabilisatoren zihlen Stoffe, die es ermdglichen, die einheitliche Dispersion zweier oder mehrerer nicht
mischbarer Phasen in einem Lebensmittel aufrechtzuerhalten, Stoffe, durch welche die vorhandene Farbe eines Lebens-
mittels stabilisiert, bewahrt oder intensiviert wird, und Stoffe, die die Bindefahigkeit eines Lebensmittels verbessern, ein-
schlieflich der Bildung von Proteinvernetzungen, die die Bindung von Lebensmittelstiicken in rekonstituierten
Lebensmitteln ermdglichen.

,Verdickungsmittel“ sind Stoffe, die die Viskositit eines Lebensmittels erhchen.

,Mehlbehandlungsmittel“ sind Stoffe auler Emulgatoren, die dem Mehl oder dem Teig zugeftigt werden, um deren Back-
fahigkeit zu verbessern.
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Gemeinschaftsliste der fiir die Verwendung in Lebensmitteln zugelassenen Lebensmittelzusatzstoffe und ihrer

ANHANG 11

Verwendungsbedingungen

Gemeinschaftsliste der fir die Verwendung in Lebensmittelzusatzstoffen, -enzymen und -aromen zugelassenen Lebensmittel-

ANHANG III

zusatzstoffe und ihrer Verwendungsbedingungen

Gemeinschaftsliste der Tragerstoffe in Nahrstoffen und ihrer Verwendungsbedingungen

Teil 1

Teil 2

Teil 3

Teil 4

Teil 5

Tréagerstoffe in Lebensmittelzusatzstoffen

Lebensmittelzusatzstoffe aufSer Tragerstoffe in Lebensmittelzusatzstoffen
Lebensmittelzusatzstoffe einschlieflich der Tragerstoffe in Lebensmittelenzymen
Lebensmittelzusatzstoffe einschlieflich der Trigerstoffe in Lebensmittelaromen

Trigerstoffe in Ndhrstoffen und anderen Stoffen, die zu Erndhrungszwecken und/oder anderen physiologi-
schen Zwecken zugefiigt werden
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ANHANG IV

Traditionelle Erzeugnisse, fiir die einzelne Mitgliedstaaten das Verbot der Verwendung bestimmter Klassen von
Lebensmittelzusatzstoffen aufrechterhalten konnen

Klassen von Lebensmittelzusatzstoffen, fiir die ein Ver-

Mitgliedstaat Lebensmittel bot aufrechterhalten werden kann
Deutschland Nach deutschem Reinheitsgebot gebrautes | Alle, ausgenommen Treibgase
Bier
Frankreich Brot nach franzgsischer Tradition Alle
Frankreich Triiffelkonserven nach franzosischer Tradi- | Alle
tion
Frankreich Schneckenkonserven nach franzésischer Tra- | Alle
dition
Frankreich Eingelegtes Ginse- und Entenfleisch nach | Alle
franzosischer Tradition (,Confit)
Osterreich ,Bergkise“ nach osterreichischer Tradition Alle, ausgenommen Konservierungsmittel
Finnland JMimmi“ nach finnischer Tradition Alle, ausgenommen Konservierungsmittel
Schweden Obstsirupe nach schwedischer bzw. finni- | Farbstoffe
Finnland scher Tradition
Dinemark ,Kadboller nach dinischer Tradition Konservierungsmittel und Farbstoffe
Dénemark ,Leverpostej” nach danischer Tradition Konservierungsmittel ~(ausgenommen  Sorbin-
sdure) und Farbstoffe
Spanien ,2Lomo embuchado” nach spanischer Tradi- | Alle, ausgenommen Konservierungs- und Antio-
tion xidationsmittel
Italien ,Mortadella“ nach italienischer Tradition Alle, ausgenommen Konservierungs- und Anti-
oxidationsmittel, Sdureregulatoren, Geschmacks-
verstirker, Stabilisatoren und Packgase
Italien ,Cotechino e zampone“ nach italienischer | alle, ausgenommen Konservierungs- und Antioxi-

Tradition

dationsmittel, Sdureregulatoren, Geschmacksver-
stirker, Stabilisatoren und Packgase
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ANHANG V

Liste der Lebensmittelfarbstoffe nach Artikel 24, fiir die bei der Kennzeichnung von Lebensmitteln zusitzliche
Angaben gemacht werden miissen

Lebensmittel, die einen oder mehrere der folgenden

Lebensmittelfarbstoffe enthalten Angaben
Gelborange S (E 110) () ,Bezeichnung oder E-Nummer des Farbstoffs/der
Farbstoffe: Kann Aktivitit und Aufmerksamkeit bei

Chinolingelb (E 104) () Kindern beeintrichtigen.

Azorubin (E 122) ()

Allurarot AC (E 129) ()

Tartrazin (E 102) ()

Cochenillerot A (E 124) ()

() ausgenommen Lebensmittel, bei denen der Lebensmittelfarbstoff/die Lebensmittelfarbstoffe bei Fleischerzeugnissen zur Kennzeichnung zu
Gesundheits- oder anderen Zwecken verwendet wurde/wurden, sowie ausgenommen Stempelaufdrucke und Farbverzierungen auf den
Schalen von Eiern.




